
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

Le vie dell’olio 
Dalla terra alla valorizzazione 
del prodotto 

Visita studio 
10 – 14 maggio 2025 



 

 

 
 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

d o v e   

I l  tour avrà come focus le “Buone pratiche di produzione olivicola” in Toscana: un 

universo di peculiarità  tra territorio, varietà autoctone e cultura dell’olio .  

La produzione olearia toscana è tutelata  dal ‘98  da una Indicazione Geografica 

Protetta, i l Toscano IGP, il cui disciplinare stabil isce che tutte le fasi del processo 

produttivo (produzione delle olive, frangitura e confezionamento) debbano 

avvenire all ’ interno del territorio amministrativo della Regione Toscana. Le varietà 

util izzate sono autoctone tra cui: frantoio, leccino, moraiolo, maurino, leccio del 

corno, pendolino e correggiolo.  I l  tour ci  porterà a visitare le eccellenze per la 

produzione dell’olio , per le innovative forme di aggregazione, per le buone prassi 

consolidate per la tutela della biodiversità.   

 

q u a n d o  

dal 10 al 14 maggio 2025 

 

p e r c h è  

Favorire forme di aggregazione della filiera olivicola per migliorare la forza 

contrattuale sui mercati internazionali  

Acquisire buone prassi per la tutela della biodiversità e il ricorso a tecniche di 

agricoltura biologica, uniche in grado di contribuire alla valorizzazione di 

prodotti che costituiscano la base per la certificazione del rispetto della 

biodiversità 

Facil itare lo scambio di buone pratiche in materia di tecnologie, progetti 

dimostrativi e strategie di gestione degli scarti di lavorazione come fonte di 

energia rinnovabile considerato lo scarso util izzo dei residui di produzione 

come fonte di energie rinnovabil i  

 
 

 



 

 

 

I l  tour  comprende:  

incontr i  e  for maz ion e con  agr ico l tor i  espert i  del  settore  

incontr i  e  for maz ion e con  refer ent i  del  settore  

v i s i te  in  camp o  

 v i s i te  a  franto i  cooperat i v i  e  assoc iat i  a  consorz i  d i  tutela  

v i s i te  a  cant ine v i t iv in ico le  

v i s i te  a  punt i  vendi ta  v ino  e o l io  

degustaz ion i  

l ight  lunch  in  az iende  

cen e in  r is torante e  os ter ia  

s postament i  con  bus  pr ivato  

pernott a ment o  in  doppia  e  pr i ma co laz ione  c/o  H O TEL   

S i  cons ig l ia  un  a bbig l iamento  c omo do  ed equipaggiam ento per  v i s it e  in  cam po ,  anche in  caso d i  p io gg ia .  
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segre ter ia  o rgan i zzat i va  e  rea l i zzaz ione  
 

P r o g e t t o  f i n a n z i a t o  n e l l ’ am b i t o  d e l   
P S R  P U G L I A  2 0 1 4 - 2 0 2 0  -  M i s u r a  1 9  -  S o t t o m i s u r a  1 9 . 2  -  I n t e r v e n t o  1 . 5  R e g i a  D i r e t t a  

V i s i t a  s t u d i o  " L e  V i e  d e l l ’O l i o "  i n  T o s c a n a   


